
CEIAS
Final de Ano 2023
Confeitaria e Padaria

Ceias para celebrar e compartilhar



Compras na Loja
CONFEITARIA E PADARIA
Nossos balcões de Confeitaria e Padaria estarão abastecidos durante todo o mês de dezembro com as especialidades de Natal. Para compras 
antecipadas de sobremesas, consulte nossos balconistas sobre opções congeladas e garanta sua escolha com maior conforto e praticidade!

Condições de Encomenda

Encomenda na loja
• Somente atendimento presencial na loja, com disponibilidade limitada.

Prazo
• O atendimento iniciará em 27/11.

NATAL:
• Antecipe-se! os pedidos serão aceitos até atingirmos nossa
 capacidade de produção.
DATAS E HORÁRIOS NÃO PODERÃO SER ALTERADOS.

RÉVEILLON:
Os pedidos serão aceitos até 18/12.
DATAS E HORÁRIOS NÃO PODERÃO SER ALTERADOS.

Retirada
• Os itens da linha de congelados deverão ser retirados até
 no máximo dia 17/12.
• Não haverá disponibilidade para retiradas de qualquer tipo
 de encomenda no dia 22/12.
• O agendamento do horário de retirada será definido no momento
 do pedido e não poderá ser alterado.
• Nos dias 24 e 31/12 o horário de fechamento da loja será às 17h.
• Manual de aquecimento acompanhará a encomenda.

Valor
• Mínimo do pedido: R$ 1.500,00 em produtos deste cardápio (excluindo-se 
taxas de serviço).
• Produtos vendidos por quilo podem sofrer variações de até 20% do peso.

Atendimento
• Apenas pessoalmente no Setor de Nutrição, diariamente das 8h às 19:30h.
• Não atenderemos pedidos ou orçamentos por telefone, e-mail ou whatsapp.
• A encomenda será confirmada somente após o pagamento de 50%
 do valor total do pedido.
• Não teremos atendimento de encomendas de 21 a 24, 30 e 31 de dezembro.

Entrega
• Condição especial com disponibilidade limitada. 
• O pagamento de sinal será de 90% do valor total do pedido.
• A taxa de serviço de entrega será de acordo com a localidade (valores
 sob consulta). Pagamento no momento do pedido.
• As entregas serão realizadas nos dias 23, 30 e 31/12, em horário comercial,
 sem possibilidade de agendamento de horário. 

Embalagem e Transporte
• Os produtos serão acondicionados em embalagens descartáveis próprias para aquecimento. 
• Não teremos opções de pirex ou travessas refratárias para empréstimo e não receberemos materiais de clientes para montagem de pratos.
• RETIRADAS: Se necessário, o pedido será acomodado em caixa reciclável de papel cartão virgem, garantindo um transporte seguro e adequado, não 
havendo necessidade de retorná-la à loja.
• ENTREGAS: O transporte do pedido será realizado em caixa reciclável de papel cartão virgem com gelo seco, não havendo necessidade de retorná-la à loja.

MAIS INFORMAÇÕES:
11 3897 5000    E-MAIL: ENCOMENDAS@SANTALUZIA.COM.BR



NO166

NO171 NO178

NO169NO167

170. ABACAXI COM COCO P.B. KG
171. BEM CASADO COM CENÁRIO NATALINO KG
172. BRIGADEIRO NATALINO KG
173. CASTANHA PORTUGUESA AO CREME
 DE MARRON GLACÊ KG
174. CASTANHA PORTUGUESA AO CREME
 DE MARRON GLACÊ 660G
175. COCO FRESCO KG
176. COCO FRESCO 870G
177. DAMASCO COM MARZIPAN NOVIDADE KG

R$ 151,00
R$ 201,00
R$ 212,00
R$ 229,00

R$ 164,00

R$ 155,00
R$ 132,60
R$ 209,00

178. DAMASCO COM MARZIPAN NOVIDADE 860G
179. FRUTAS VERMELHAS KG
180. LEMON BLUEBERRY CAKE KG
181. TRONCO NATALINO DE CHOCOLATE COM NUTELLA P.B. KG
182. CHOCOLATE COM RECHEIO VERTICAL P.B. KG
183. NOZES COM BABA DE MOÇA 860G
184. NOZES COM BABA DE MOÇA KG
185. CHRISTMAS RED VELVET P.B. KG
186. GÂTEAU DE FRUTAS SECAS COM AMÊNDOAS 800G

R$ 184,00
R$  252,00
R$ 198,00
R$ 326,00
R$ 223,00
R$ 142,00
R$ 165,00
R$ 198,00
R$ 159,00

166. ALBERO DE DACQUOISE DE PISTACHE P.B. 980G
167. BÛCHE DE NOEL AUX AMANDES ET A L'ORANGE C.S. KG
168. BÛCHE DE NOEL DE CHOCOLATE COM BABA DE MOÇA KG

R$ 241,00
R$ 209,00
R$ 217,00

169. BÛCHE DE NOEL DE CHOCOLATE COM CREME
 DE CHOCOLATE A.D. KG

R$ 215,00

BUCHES DE NATAL & ALBERO

BOLOS DECORADOS

NO185NO179 NO181



187. CAMAFEU DE AMÊNDOAS COM CURD DE LARANJA P.B.
 NOVIDADE 885G
188. CHEESECAKE DE FRUTAS VERMELHAS 650G
189. CHEESECAKE DE FRUTAS VERMELHAS KG
190. CHOCOLATE EXPERIENCE TERRINE
 WITH BERRIES C.S. 960G
191. CRUMBLE DE BRIGADEIRO EM FRIGIDEIRA P.B. 750G
192. DACQUOISE DE AMÊNDOAS COM CHOCOLATE 830G
193. DACQUOISE DE AMÊNDOAS COM CHOCOLATE KG
194. DACQUOISE DE AMÊNDOAS COM DAMASCO
 E BABA DE MOÇA 800G

R$ 166,00

R$ 141,00
R$ 208,00
R$ 267,00

R$ 177,00
R$ 142,00
R$ 164,00
R$ 144,00

195. DACQUOISE DE AMÊNDOAS COM DAMASCO
 E BABA DE MOÇA KG
196. DACQUOISE DE PISTACHE 950G
197. DACQUOISE DE PISTACHE KG
198. ENTREMET DE CHOCOLATE COM WHISKY
 E FRUTAS SILVESTRES P.B. 950G
199. ENTREMET DE MARACUJÁ COM DUJÁ DE CASTANHA
 DE CAJU P.B. NOVIDADE 770G
200. SAVARIN A L'ORANGE AUX FRUITS FRAIS P.B. 980G
201. TIRAMISU P.B. NOVIDADE 1,030KG
202. ZABAIONE COM AMARENA P.B. NOVIDADE 850G

R$ 166,00

R$ 169,00
R$ 182,00
R$ 232,00

R$ 180,00

R$ 208,00
R$ 206,00
R$ 189,00

DOCES

203. PASTIERA DI GRANO C.S. 560G
204. TARTE TATIN DE MAÇÃ P.B. 630G
205. BANOFFEE SANTA LUZIA 820G
206. BROWNIE DE NUTELLA 620G
207. BROWNIE DE NUTELLA KG
208. CHOCOLATE MEIO AMARGO EM BASE
 DE MARZIPAN P.B. 750G

R$ 98,00
R$ 121,00
R$ 128,00
R$ 106,00
R$ 168,00
R$ 178,00

209. CRUMBLE DE BLUEBERRY P.B. 650G
210. DACQUOISE DE FRUTAS FRESCAS 1,100KG
211. DACQUOISE DE FRUTAS FRESCAS 600G
212. DACQUOISE DE FRUTAS FRESCAS KG
213. FIGO COM PINÓLIS AO VINHO DO PORTO C.S. 730G
214. MONT BLANC P.B. 815G

R$ 169,00
R$ 215,00
R$ 122,00
R$ 198,00
R$ 203,00
R$ 220,00

TORTAS

215. BOLO DE CHOCOLATE COM DOCE DE LEITE
 DE AMÊNDOAS KG
216. TORTA DE AMORA COM FRUTAS SECAS SEM TRIGO 600G
217. TORTA DE AMORA COM FRUTAS SECAS SEM TRIGO 120G
218. TORTA DE CHOCOLATE COM FRUTAS SECAS
 SEM TRIGO L.S. 520G

R$ 242,00

R$ 157,00
R$ 31,90
R$ 132,00

219. TORTA DE CHOCOLATE COM FRUTAS SECAS
 SEM TRIGO L.S. 100G
220. TORTA DE CHOCOLATE COM MORANGO SEM TRIGO 90G
221. TORTA DE CHOCOLATE COM MORANGO SEM TRIGO KG

R$ 22,60

R$ 22,60
R$ 236,00

SOBREMESAS VEGANAS

NO201

NO208

NO216 NO221NO218

NO214

NO196 NO202



222. BOLO DE AMEIXA COM DAMASCO E AMÊNDOAS KG
223. BOLO DE NOZES COM DOCE DE LEITE KG
224. BOLO DE COCO FRESCO KG

R$ 205,00
R$ 222,00
R$ 207,00

225. DACQUOISE DE BABA DE MOÇA COM DAMASCO KG
226. ROCAMBOLE DE CHOCOLATE COM MOUSSE
 DE CHOCOLATE KG

R$ 200,00
R$ 222,00

SOBREMESAS SEM AÇÚCAR

227. ÁRVORE NATALINA DE MARZIPAN NOVIDADE P.B. 60G
228. BOLO NATALINO DE FRUTAS SECAS 340G
229. BOLO NATALINO DE FRUTAS SECAS 540G
230. BOLO ILHA DA MADEIRA 320G
231. BOLO DE NOZES COM TÂMARAS 380G
232. CHRISTMAS CAKE DECORADO COM FRUTAS
 GLACEADAS NOVIDADE 600G
233. CHRISTMAS CAKE REDONDO 540G
234. CHRISTMAS CAKE REDONDO 800G
235. CHRISTMAS CAKE RETANGULAR 520G
236. PANFORTE SANTA LUZIA R.M. 160G

R$ 33,50
R$ 56,00
R$ 85,00
R$ 62,00
R$ 59,00
R$ 147,00

R$ 125,00
R$ 187,00
R$ 127,00
R$ 45,00

237. PINHEIRO NATALINO DE MASSA FOLHADA
 COM NUTELLA 600G
238. STOLLEN DE FRUTAS SECAS R.M. KG
239. STOLLEN DE MARZIPAN COM FRUTAS SECAS R.M. KG
240. RABANADA ASSADA DE BRIOCHE
 (FATIAS OU CUBOS) KG
241. RABANADA ASSADA COM MEL E LARANJA
 (FATIAS OU CUBOS) KG

ESPECIALIDADES DE NATAL SEM AÇÚCAR
242. CHRISTIMAS CAKE SEM TRIGO E SEM LACTOSE 160G

R$ 123,00

R$ 189,00
R$ 201,00
R$ 120,00

R$ 112,00

R$ 28,60

ESPECIALIDADES DE NATAL

PÃES DOCES E SALGADOS PARA COMPARTILHAR
243. PINHEIRO NATALINO DE BRIOCHE MEDITERRÂNEO
 COM AZEITONAS M.P. 600G
244. PINHEIRO NATALINO DE FOCACCIA COM PRESUNTO
 DE PARMA E EMMENTHAL 380G
245. PINHEIRO NATALINO COM MASSA FOLHADA
 DE GORGONZOLA E NOZES 250G
246. BRIOCHE COM AZEITONAS
 M.P. NOVIDADE 300G

R$ 81,00

R$ 65,00

R$ 64,00

R$ 22,40

247. GUIRLANDA DE BRIOCHE MEDITERRÂNEO
 COM AZEITONAS M.P. NOVIDADE 520G
248. BRIOCHE COM FRUTAS DI BOSCO M.P. NOVIDADE 170G
249. GUIRLANDA DE BRIOCHE COM FRUTAS
 DI BOSCO M.P. NOVIDADE 540G

R$ 71,00

R$ 28,70
R$ 88,00

NO237 NO230

NO246 NO245 NO248



250. BOLO REI KG R$ 229,00 R$ 213,00

ESPECIALIDADES PORTUGUESAS
251. BOLO RAINHA KG

252. GALLETE DES ROIS A.D. 300G
253. GALLETE DES ROIS A.D. 90G
254. BRIOCHE DES ROIS NOVIDADE KG ** 

R$ 92,00
R$ 20,60
R$ 178,00

R$ 167,00

ESPECIALIDADES FRANCESAS
255. BABKA DES ROIS AUX AMANDES ET
 À L'ORANGE NOVIDADE KG**

256. ALL'ARANCIA E PROSECCO R.M. 700G
257. AL CIOCCOLATO FONDENTE BELGA R.M. 520G
258. AL PISTACCHIO R.M. 550G

R$ 167,00
R$ 132,00
R$ 162,00

R$ 172,00
R$ 139,00

PANETTONE ARTIGIANALE
259. AI FRUTO DI BOSCO R.M. 620G
260. NATURALE R.M. 600G

NO250

NO251

NO252

NO254

NO255

NO256 NO260 NO259



** - ITENS DISPONÍVEIS SOMENTE PARA DIA DE REIS (04 A 06/01/24)

* - ITENS DISPONÍVEIS APENAS SOB ENCOMENDA

A.D. - DESENVOLVIDO PELO CHEF APOLLON DELAMOTTE
C.S. - DESENVOLVIDO PELO CHEF CARLOS SIFFERT
M.P. - DESENVOLVIDO PELO CHEF MARCOS PICKINA

N.L. - DESENVOLVIDO PELA CHEF NATALIA LUGLIO
P.B. - DESENVOLVIDO PELA CHEF PAOLA BISELI
R.M. - DESENVOLVIDO PELO CHEF RAFFAELE MOSTACCIOLI

NO256

NO257

NO258

NO259

NO260

SELEÇÃO DE VINHOS E ESPUMANTES*
* preços válidos de 24/11/2023 a 01/01/2024

NOSSOS SOMMELIERS SELECIONARAM ALGUMAS SUGESTÕES DE BEBIDAS PARA VOCÊ 
HARMONIZAR COM DIFERENTES TIPOS DE RECEITAS NESTE FINAL DE ANO. CONFIRA!

CHAMPAGNE TAITTINGER
RESERVE BRUT
750ML
DE R$ 469,00
POR R$ 429,00

ÓTIMA OPÇÃO PARA CELEBRAÇÕES OU COMO 
APERITIVO, MAS PODE SER SERVIDO À MESA
COM CUSCUZ DE CAMARÃO, CESTINHA DE QUEIJO 
BRIE COM AMÊNDOAS, AVES E EM ESPECIAL
O NOSSO PERU ASSADO.
TEMPERATURA DE SERVIÇO: 5 A 8°C

ESPUMANTE ESPANHOL CAVA 
BOHIGAS RESERVA BRUT
750ML
DE R$ 165,00
POR R$ 139,80

HARMONIZA BEM COM APERITIVOS, FRUTOS
DO MAR, PEIXES, EM ESPECIAL A NOSSA PESCADA 
GRELHADA COM LIMÃO SICILIANO, QUEIJOS
E FRUTAS.
TEMPERATURA DE SERVIÇO: 5 A 8°C



VINHO PORTUGUÊS HERDADE
DOS GROUS 1926
-PRIVATE SELECTION TINTO
750ML
DE R$222,00
POR R$ 204,20

IDEAL PARA ACOMPANHAR PRATOS DA CULINÁRIA 
PORTUGUESA, LOMBO SUÍNO FATIADO AO MOLHO 
ACEBOLADO E COSTELETAS DE CORDEIRO.
TEMPERATURA DE SERVIÇO: 16 A 18°C

VINHO PORTUGUÊS PALÁCIO
DA BREJOEIRA ALVARINHO
VERDE BRANCO
750ML
DE R$ 316,00
POR R$ 290,70

IDEAL PARA ACOMPANHAR APERITIVOS, SALADAS, 
MARISCOS, FRUTOS DO MAR, CARNES BRANCAS
E EM ESPECIAL COM O NOSSO LOMBO DE 
BACALHAU EM LASCAS COM BATATA AO FORNO.
TEMPERATURA DE SERVIÇO: 8 A 10°C

VINHO ITALIANO CHIANTI CLÁSSICO 
CASTELLARE TINTO
750ML
DE R$ 265,00
POR R$ 243,80

ACOMPANHA BEM CARNES VERMELHAS COM 
MOLHOS ENCORPADOS, QUEIJOS DE MEIA CURA
E EM ESPECIAL AS MASSAS ARTESANAIS
FEITAS NA CASA.
TEMPERATURA DE SERVIÇO: 16 A 18°C

VINHO FRANCÊS MYSTÈRE 
MEDITERRANÉE ROSÉ
750ML
DE R$ 112,00
POR R$ 103,00

IDEAL PARA ACOMPANHAR APERITIVOS, ENTRADAS 
LEVES COMO SALADA DE CAMARÃO, MASSAS E EM 
ESPECIAL COM O NOSSO SALMÃO COM CROSTA DE 
AMÊNDOAS E SÁLVIA.
TEMPERATURA DE SERVIÇO: 8 A 10°C

VINHO FRANCÊS J. MOREAU & FILS 
PINOT NOIR TINTO
750ML
DE R$ 99,00
POR R$ 91,10

ACOMPANHA APERITIVOS, QUEIJOS SUAVES
E CREMOSOS, PRATOS DE NATAL COMO O NOSSO 
PEITO DE PERU FATIADO RECHEADO COM 
AMÊNDOAS AO MOLHO DO ASSADO.
TEMPERATURA DE SERVIÇO: 16 A 18°C

VINHO FRANCÊS J. MOREAU & FILS 
CHARDONNAY BRANCO
750ML
DE R$ 99,00
POR R$ 91,10

IDEAL PARA ACOMPANHAR APERITIVOS, PRATOS 
LEVES E EM ESPECIAL O NOSSO CHEESECAKE DE 
SALMÃO DEFUMADO.
TEMPERATURA DE SERVIÇO: 8 A 10°C

www.santaluzia.com.br

@casasantaluzia

/casasantaluzia

Preços válidos até 01/01/2024 ou enquanto durarem os estoques. BEBIDA ALCOÓLICA É PROIBIDA PARA MENORES DE 18 ANOS. A BEBIDA ALCOÓLICA PODE CAUSAR DEPENDÊNCIA QUÍMICA E EM EXCESSO, 
PROVOCA GRAVES MALES À SAÚDE. BEBA COM MODERAÇÃO. Os acessórios mostrados nas fotos não fazem parte das ofertas e as imagens dos produtos são meramente ilustrativas. Endereço: Alameda Lorena, 
1471 - São Paulo - SP Vendas Corporativas (11) 3897-5000. 


