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SCARDAPIO

PASCOA®

52024

Bombom de salmdo defumado
com dill

Canapé de queijo Saint Agur
com pera

Canapé de salmao defumado
Cuscuz de camarao coquetel
Figo ao vinho do porto com foie

R$ 30,90
R$ 25,20
R$ 55,00

R$ 46,00
R$ 30,80

e

- -

SACALLAUCOY] CROS)

DEBATATAE

Camarao gigante grelhado com ervas*
Cheesecake de salmao defumado
Cheesecake de salmao defumado
Cuscuz de camarao

Cuscuz de camarao

Cuscuz de camarao

Cuscuz de palmito

Cuscuz de palmito

Cuscuz de palmito

Torta fria de atum com paté de ovos

Torta fria de bacalhau
* sugestdo de decoragdo para cuscuz

ERVAS:

A DOYRADA

R$ 580,00
R$ 175,00
R$ 37,60
R$ 238,00
R$ 345,00
R$ 121,00
R$ 144,00
R$ 212,00
R$ 74,00
R$ 157,00
R$ 260,00

-




Bolovo mini R$ 8,80 Cestinha de alcachofra em massa R$ 38,50

Brie folhado com compota R$ 116,00 filo

de frutas vermelhas Cestinha de bacalhau em massa R$ 72,00

Brie folhado com compota R$ 58,00 filo

de frutas vermelhas Cestinha de brie com améndoas R$ 38,40

Brie folhnado com nuts crocantes R$ 121,00 em massa filo

Brie folhnado com nuts crocantes R$ 45,00 Cestinha vegana de abdbora R$ 40,50

Casquinha de camarao R$ 24,90 e espinafre em massa filo

Casquinha de siri R$ 25,00 Fundo de alcachofra a provencal R$ 220,00
Fundo de alcachofra gratinado R$ 202,00

TORTAS E QUICHES

\ Crostata rustica de berinjela R$ 84,00 Torta de bacalhau R$ 111,00
J com iogurte Torta de camaréo R$ 175,00
| Quiche de alcachofra R$ 93,00 Torta pasqualina R$ 78,00
‘ Torta de bacalhau R$ 222,00

-
- -

Bacalhau a portuguesa R$ 413,00 Bobo de camarao R$ 114,00
Bacalhau a provencal R$ 338,00 Camarao com whisky e estragao R$ 130,00
Bacalhau com crosta dourada de batata R$ 366,00 Linguado com aspargos R$ 454,00

e ervas




Lombo de bacalhau em lascas R$ 178,00 Robalo com molho de agafrao e legumes R$ 415,00

com batatas ao forno Salada de camarao com polvo R$ 252,00
Lombo de bacalhau em lascas R$ 157,00 Salm&o com crosta de améndoas e salvia R$ 294,00
com grao-de-bico Wellington de bacalhau espiritual R$ 48,00
Pescada grelhada com liméo siciliano R$ 382,00 Wellington de salmao com espinafre R$ 40,00

N ASSADOS INTEIROS

Alcatra ao molho de mostarda R$ 254,00 Paleta de leitoa, acompanha farofa R$ 290,00
Costelinha suina com molho barbecue R$ 200,00 de banana

Fraldinha ao forno R$ 373,00 Pernil de leitoa R$ 338,00
Lombo suino com limao e ervas frescas, R$ 202,00 Porchetta assada R$ 170,00

acompanha mix de legumes assados

Arroz de costelinha suina com cachaca R$ 103,00 Filé mignon ao molho de cogumelos R$ 157,00
Filé mignon ao limone R$ 151,00 Pernil de vitela desfiado R$ 138,00
Filé mignon suino ao molho de tangerina R$ 86,00 ao molho do assado

Filé mignon com ervas frescas R$ 152,00 Pernil suino fatiado ao molho do assado R$ 121,00

Arroz de pato R$ 118,00
Frango com alcachofra e limao siciliano R$ 126,00
Peito de peru fatiado recheado com R$ 108,00
ameixa e damasco ao molho do assado

Ragu de pato R$ 231,00

Vs




COM MOLHO

Capeloni de cogumelos com molho R$ 150,00
de parmesao
Capeloni de burrata caprese R$ 132,00

ao molho classico de tomate

SEM MOLHO
Agnolotti de alcachofra R$ 49,00
Capeloni de burrata caprese R$ 51,00
Caramelle de espinafre com queijo R$ 36,80
Nhoque de batata R$ 27,70
Ravioli de mugarela de bufala R$ 46,00
Tortellini de carne R$ 52,00

I MOLHOS

Alfredo R$ 42,00
Ao sugo R$ 35,50
Branco R$ 29,90
Classico de tomate R$ 39,10

Gorgonzola R$ 35,60
Funghi R$ 26,60
Para assados suinos R$ 32,80

Moqueca de banana-da-terra R$ 129,00
Arroz basmati R$ 20,80
Arroz basmati com améndoas R$ 21,90
Arroz com favas e pistache R$ 87,00
Mix de arroz branco e selvagem R$ 94,00

Batata mini "ao murro" R$ 21,30 Farofa de frutas secas R$ 50,00
Batata rustica R$ 27,00 Farofa tradicional R$ 19,40
Couscous israelense com aspargos R$ 117,00 Mix de cogumelos grelhados R$ 229,00
Couscous marroquino com cranberry R$ 37,70 Mix de legumes assados R$ 35,60

e laranja Polenta trufada com queijo fontina R$ 179,00




Puré de maga
Salada classica de batata
Salada classica de batata

Salada de folhas verdes com parmesao,
nozes e damasco

Salada de graos com tamara e avela
Salada de lentilha com frutas secas
Salpicdo de frango

Salpicao de frango

Tabule de quinua

Casatiello dolce di pasqua

Hot cross bun

Colomba tradizionale al amarena
e mandarino

Colomba tradizionale all” arancia
Colomba all” arancia i cioccolato
fondente
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R$ 34,20
R$ 104,00
R$ 26,70
R$ 137,00

R$ 33,30
R$ 37,70
R$ 136,00
R$ 41,00
R$ 13,80

R$ 121,00
R$ 9,80
R$ 232,00

R$ 189,00
R$ 201,00
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Colomba tradizionale al limone
Colomba tradizionale mandorle
e marzipan

Pao de bacalhau com azeitonas
Stollen de frutas secas

Stollen de marzipan

com frutas secas

PADARIA

R$ 172,00
R$ 204,00

R$ 213,00
R$ 195,00
R$ 213,00




I = SPECIAIS DE PASCOA

Bolo chiffon de chocolate com R$ 264,00 Torta brownie de pascoa R$ 137,00
cenario de pascoa Torta fudge de chocolate R$ 181,00
Brownie com cenario de pascoa R$ 137,00 com caramelo

Guirlanda de ovos recheados R$ 159,00

com brigadeiro ao leite e meio amargo

-
-
&

Abacaxi com coco R$ 166,00 Chocolate com recheio vertical R$ 230,00
Brigadeiro R$ 176,00 Devil's food cake R$ 206,00
Brigadeiro R$ 163,00 Devil's food cake R$ 203,00
Carrot cake with cream cheese R$ 230,00 Floresta negra com chiffon de chocolate R$ 232,00
Coco fresco R$ 159,00 Frutas vermelhas R$ 268,00
Coco fresco R$ 136,00 Red velvet R$ 172,00
Cremoso de chocolate com R$ 98,00 Mousse de chocolate com caramelo R$ 195,00

macadamia Mousse de chocolate com caramelo R$ 202,00




Camafeu de améndoas com curd
de laranja

Entremet de chocolate, whisky

e frutas silvestres

Chocolate experience terrine

with berries

Cocada de forno

Crumble de brigadeiro em frigideira

Pastiera di grano al cacao
Pastiera di grano

Tarte tatin de maga
Brownie de nutella
Brownie de nutella

Bolo de coco fresco

Bolo de nozes com doce de leite
Dacquoise de damasco com
baba de moga

Cheesecake com "doce de leite"
de améndoas
Mousse de chocolate com avocado

R$ 175,00
R$ 240,00
R$ 282,00

R$ 121,00
R$ 178,00

R$ 128,00
R$ 103,00
R$ 125,00
R$ 178,00
R$ 112,00

R$ 213,00
R$ 225,00
R$ 200,00

R$ 29,10

R$17,90

Dacquoise de chocolate com améndoas
Dacquoise de chocolate comm améndoas
Dacquoise de pistache

Dacquoise de pistache

Entremet de maracuja com duja

de castanha de caju

Tiramisu

Zabaione com amarena

Banoffee Santa Luzia
Dacquoise de frutas frescas
Chocolate meio amargo com
base de marzipan

Rocambole de chocolate com
mousse de chocolate
Trufa de chocolate

Torta de chocolate com frutas secas
Torta de amora com frutas secas
Torta de chocolate com frutas amarelas

R$ 148,00
R$ 171,00

R$ 173,00
R$ 187,00
R$ 195,00

R$ 248,00
R$ 204,00

R$ 129,00
R$ 132,00
R$ 187,00

_SEM ADICAO DE ACUCAR

R$ 233,00

R$ 27,80

R$ 132,00
R$ 159,00
R$ 19,00



C.S. - desenvolvido pelo chef Carlos Siffert
L.S - desenvolvido pela chef Lucia Siqueira
M.P. - desenvolvido pelo chef Marcos Pickina

R.M. - desenvolvido pelo chef Raffaele Mostaccioli
S.V. - desenvolvido pelo chef Stefano Viola
T.K. - desenvolvido pelo chef Thiago Klein

P.B. - desenvolvido pela chef Paola Biselli
FOTOS MERAMENTE ILUSTRATIVAS

As encomendas e ou alteragdes serdo aceitas até dia

23/03/24.

Para garantir o seu pedido antecipe-se.

Pessoalmente no setor de nutri¢do, por e-mail ou
telefone. Diariamente das 8h as 19h30. A encomenda
sera confirmada somente apds o pagamento de 50% do
valor total do pedido.

Sg?la Z1’ 2 TEL. (11) 3897-5000
E-MAIL: encomendas@santaluzia.com.br
126 ALAMEDA LORENA, 1471 - SAO PAULO

As retiradas de encomendas serdo feitas no setor
de nutricdo e acompanhard manual de instrugoes
de aquecimento. Aceitaremos entregas.

Os pratos serdo acondicionados em embalagens
descartaveis. Os pratos poderdo ser acomodados

em caixas reciclaveis de papel cartdo virgem, garantindo
um transporte seguro e adequado, ndo havendo
necessidade de retorna-las a loja.

Precos vélidos até 31/03/2024. Os acessoérios mostrados nas fotos nao fazem parte dos produtos e as imagens sdo meramente ilustrativas.

Elaborados com chocolate belga ou de origem, sao
mais de 50 op¢des de produtos. Dos sabores classicos
aos elaborados, cuidamos para que cada receita seja

deliciosa, como vocé espera.
Disponivel a partir de 04 de marco.

ACESSE NOSSO
CATALOGO


https://www.santaluzia.com.br/
https://wa.me/5511972517143
https://www.santaluzia.com.br/presentes-personalizados/clientes
https://www.santaluzia.com.br/presentes-personalizados/empresas
https://www.instagram.com/casasantaluzia/
https://apps.apple.com/br/app/casa-santa-luzia/id1577605404
https://play.google.com/store/apps/details?id=mercadapp.fgl.com.casasantaluzia
https://repositoriolv.santaluzia.com.br/catalogos/Especial_Pascoa_2024.pdf



